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BELA SUHA
PENINA

SUHO

Letnik: 2005

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Beli Pinot, Chardonay
Kolic¢ina vina: 3.000 steklenic, 0,75l

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobocjih gri¢ev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom
svetovalne agronomske sluzbe in
enologije v Ptujski kleti d.o.o..
Trta ima vzgojno obliko dvojni

“guyot”.

. Trgatev 2005: letnik je eden izmed najzahtevnejsih v zadnjih letih, kar je
Analiza . - - Lo . o 3
posledica hladnejSega poletja in dokaj vlaZne jeseni. Trgatev se je pricela
dokaj pozno in sicer 15 septembra in je ena najpoznejsih kar jih pomnimo v
Alkohol: 11,34 % vol.
Skupne Kisline: 6,89 g/l

Sladkor: 15,90 g/l

zgodovini kleti. Grozdje namenjeno penini je bilo prvo potrgano, saj doseze
tehnolosko zrelost mnogo prej, tako je trgatev grozdja za peneca bela vina
potekala v tretjem tednu v septembru.

Kletarjenje: posebno odbrano tehnolo$ko zrelo grozdje iz izbranih leg v soZitju z novimi tehnolodkimi
postopki, kot je protektivna tehnologija, nam omogocajo pridelavo sveZih, sadnih in sortno prepoznavnih
osnovnih zvrsti vin za pridelavo penine. Sekundarna fermentacija poteka v vseh peninah Ptujske kleti d.o.o. po
tradicionalni metodi v steklenicah. Posebnost Pullus bele suhe penine je 24 mesecev zorenja na kvasovkah, kar

nam omogoca pridelavo sveZih, sortnih in sadnih a sofisticiranih penin.

Temperatura:

Opis vina: Beli Pinot je suho vino z svetlo rumenim o N
za popolni uzitek priporo¢amo 6 °C.

odtenkom v barvi. V vonju je diskretno izrazena sortna
cvetica Belega Pinota, ki spominja na lupinasto in Hranjenje vina:
tropsko sadje. Vino je sveZe in sadno. Primerno je kot piti zdaj.

aperitiv ali kot partner k poletnim jedem iz belega

: ) 4 Kuharski mojster svetuje:
mesa in zelenjave. h&)ﬂ

testenine z kremnim prelivom.

Ptujska klet vinarstvo d.o.o., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si
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BELA POLSUHA
PENINA

POLSUHO

Letnik: 2005

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Beli Pinot, Chardonay
Kolic¢ina vina: 3.000 steklenic, 0,75l

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobogjih gri¢ev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom
svetovalne agronomske sluzbe in
enologije v Ptujski kleti d.o.o..

Trta ima vzgojno obliko dvojni

“guyot”.

. Trgatev 2005: letnik 2005 je v zaletku izredno malo obetal, zaradi mnogo
ST vremenskih ujm, ki so spremljale in prizadele trto skozi celotno vegetacijo
trte. Hladno in vlazno vreme se je iz poletja nadaljevalo tudi v jesen. Vendar
Alkohol: 11,70 % vol.
Skupne Kisline: 6,91 g/l

Sladkor: 22,60 g/l

nam je trta postregla z presenetljivo sortno prepoznavnimi in sadnimi
osnovnimi vini z prijetno Zivahno kislino. Kar se je Se posebno izrazilo pri
sortah Chardonay in Beli Pinot.

Kletarjenje: posebno odbrano tehnolo$ko zrelo grozdje iz izbranih leg v soZitju z novimi tehnolodkimi
postopki, kot je protektivna tehnologija, nam omogocajo pridelavo sveZih, sadnih in sortno prepoznavnih
osnovnih vin za pridelavo penine. Sekundarna fermentacija poteka v vseh peninah Ptujske kleti po tradicionalni
metodi v steklenicah.

Temperatura:

Opis vina: Pullus belo polsuho penino odlikuje za popolni uzitek priporo¢amo 6 °C.

iziemno ljubka sadno sveZza cvetica, ki se prijetno s s s
Hranjenje vina:

dopolnjuje z igrivostjo drobnih mehurékov v okusu. N )
piti zdaj.

Primerna je kot dopolnilo najslavnejsih, najbolj
romanti¢nih trenutkov ter najbolj norih zabav. ‘ Kuharski mojster svetuje:

sveze sladice, kanapeji z pis¢ancjim in ribjim mesom.

Ptujska klet vinarstvo d.o.0., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si
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ROSE POLSUHA
PENINA

POLSUHO

Letnik: 2006

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Zametna ¢rnina

Kolic¢ina vina: 3.000 steklenic, 0,75l

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.

Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobogjih gri¢ev v okolici Ptuja.

“Ug Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi

prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom

- ,f E N TNA v .
i -/Z'ﬁfﬁf/é/r/da}’?m svetovalne agronomske sluzbe in

Fousin s enologije v Ptujski kleti d.o.o..

Trta ima vzgojno obliko dvojni

“guyot”.

Analiza Trgatev 2006: hladno poletje ni vlivalo veliko upanja v kakovost sorte kot

je Zametna &rnina, vendar je narava poskrbela za toplo in sonéno jesen, ki je
Alkohol: 11,70 % vol. pripomogla trti do polne zrelosti grozdja, vendar je ohranila svezino kisline.
Skupne kisline: 6,91 g/l Grozdje je presenetilo z izraZeno sortnostjo in ter nizko stopnjo skupnih
Sladkor: 22,60 g/l polifenolov kot nalas¢ za pridelavo Rosé penin.

Kletarjenje: predelava grozdja je potekala v prvi fazi po postopkih znacilnih za predelavo rdeega grozdja, po kratkotrajni
maceraciji 2-5 h smo odtocili sproscen grozdni sok, ter priceli pridelavo osnovnega vina grozdja po postopkih za belo vino, z
ekstremno nizko temperaturo fermentacije. Sekundarna fermentacija poteka v vseh peninah Ptujske kleti d.o.o. po tradicionalni
metodi v steklenicah. Posebnost Pullus Rosé polsuhe penine je le kratkotrajno 12 mesecno zorenje na kvasovkah, kar nam

omogoca pridelavo svezih, sadnih predvsem pa sortno prepoznavnih penin.

Opis vina: Pullus Rosé penina je polsuha penina z izrazito
P . S s Temperatura:

prikupno sadno sveZzo cvetico, ki spominja na jagode in maline, . . .
za popolni uzitek priporo¢amo 6 °C.

kar je sortna znacilnost Zametne Crnine, prefinjeno dopolnjena z

noto, ki spominja na sveZi brio$ zaradi zorenja na kvasovkah. Je Hranjenje vina:
rahloCutna, Zenstvena penina, ki z igro iskrenja drobnih veriZic piti zdaj.

mehurckov, jasno izkazuje klasi¢no metodo pridelave penine. . . .
. ! > . Kuharski mojster svetuje:

Primerna je za posebne intimne trenutke ob jagodah, ali kot . .
Jagode z smetano, sveze sadne rezine z

aperitiv na gala vecerji, torej od intimnih vecerov v dvoje do vrocih . Y . o .
i . L . . o jagodicevjem ali citrusi.
poletnih zabav s prijatelji na jahti, seveda samo v izbrani druzbi

Sampionske penine Pullus Rosé iz Ptujske kleti.

Ptujska klet vinarstvo d.o.0., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si
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ZVRST 2007

POL SUHO

Letnik: 2005

"U§ Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Chardonnay, Beli Pinot, Laski Rizling, Sipon,
et AR

Sauvignon, Sivi Pinot
Kolic¢ina vina: 300.000 steklenic, 11

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljsih vinogradniskih

legah po pobodjih gric¢ev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom
svetovalne agronomske sluzbe in
enologije v Ptujski kleti d.o.o..

Trta ima vzgojno obliko dvojni

“guyot”.

Analiza
Trgatev 2007: vroce poletje, hladnej$a jesen posebej odbrano popolnoma

zdravo ro¢no obrano grozdje nas je obdarilo z sortno sadnimi izrazitimi vini.
Alkohol: 11,90 % vol.

Skupne kisline: 6,30 g/l
Sladkor: 9,00 g/l

Se posebej je bilo naklonjeno sortam burgundskega izvora katerih preteznih
delez je v zvrsti Pullus.

Kletarjenje: posebno odbrano tehnoloko zrelo grozdje iz izbranih leg v okolidu Stajerska - Slovenija v sozitju z
modernimi in klasi¢nimi tehnoloSkimi postopki nam omogoca pridelavo svezih, sadnih in sortno prepoznavnih vin. Pullus
zvrst je skupek razli¢nih tehnoloskih postopkov kot so bela maceracija grozdja 90 % 8 ur, zorenje na finih drozeh 100 %,
predvsem pa ohranjanje kontrolirane atmosfere od trenutka ko grozdna jagoda poci in odda grozdni sok do kozarca, in s tem

ohranjena sadnost, sortnost vina, ter visoka zdravstvena kakovost vina.

Opis vina: Pullus Zvrst je navduSuje z bogatim a sadnim Temperatura:

vonjem ter kompleksnim okusom, skrbno odbranih vin za popolni uZitek priporo¢amo 6 do 8 °C

belih sort Zlahtne vinske trte. Pullus je predstavnik prijetnih
gastronomskih cuvée-jev, z neizpodbitnim pec¢atom Hranjenje vina:

porekla. Vino neskonénih moznosti, in lahkih odloCitev ko piti zdaj.

iSCemo primernega partnerja hrani. V vonju spominja na Kuharski mojster svetuje:

lupinasto sadje, znacilno za burgunske sorte, sveze sadje, PiZtanec po Ptujsko.

ki se v okusu druzi v prijeten kremast in poln pookus

svojstven vinom zorjenim na finih drozeh.

Ptujska klet vinarstvo d.o.o., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si
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MODRA
FRANKINJA -
MODRI PINOT
SUHO

Letnik: 2006

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Modra Frankinja; Modri Pinot

Koli¢ina vina: 100.000 steklenic, 1L

T1la: pestra geoloSka sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja. Vinogradi
se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih legah po
pobodjih gricev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi prijazna
t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom svetovalne
agronomske sluzbe in enologije v
Ptujski kleti d.o.o.. Trta ima

vzgojno obliko dvojni “guyot”.

Trgatev 2006: zmerno toplo poletje, topla jesen posebej odbrano
Analiza popolnoma zdravo ro¢no obrano grozdje nas je obdarilo z sortno sadnimi
izrazitimi vini. Trgatev rdecih sort se je zacela v tretjem tednu septembra z
Alkohol: 11,00 % vol. trgatvijo Modrega Pinota, ter se nadaljevala do sredine oktobra z Modro
Skupne kisline: 5,50 g/l Frankinjo. Letnik nas je obdaril z dobro dozorelimi fenoli, torej dobro
Sladkor: 3,00 g/l obarvanostjo in mehkimi in zrelimi tanini, ki dajejo vinu prijeten mehak
Zameten pookus.

Kletarjenje: izbrano zdravo grozdje, vodeni tehnoloski postopki predelave- maceracije rde¢ega
grozdja, prilagojeno tehnoloskim znacilnostim posamezne sorte. Modri Pinot 4-8 dni, Modra
Frankinja 10-18 dni. Prijetnost okusa poleg Zametnih taninov okusimo tudi kot posledico
bioloskega razkisa 100 % vse sorte, ki omehca kisline, ter zorenje velikih hrastovih sodih od 4000

do 20000 |, zaokrozi vino v prijeten vSecen vinski uzitek.

Temperatura:

Opis vina: je rdeda zvrst vin Modre Frankinje in za popolni uZitek pripo
Modrega Pinota, ki v vonju spominja na drobne

Hranjenje vina:

gozdne sadeze robida, malina, borovnica, gozdna . .
piti zdaj.

jagoda, ter z srednje dolgim pookusom preseneti
ljubitelje nekoliko laZjih rdeéih vin. ‘ Kuharski mojster svetuje:
chili con carne, testenine z mesnim prelivom.

Ptujska klet vinarstvo d.o.o., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si
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RUMENI
MUSKAT

SLADKO

Letnik: 2007

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Rumeni Muskat

Koli¢ina vina: 10.000 steklenic, 0,5

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobocjih gri¢ev v okolici Ptuja

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom
svetovalne agronomske sluzbe in
enologije v Ptujski kleti d.o.o..
Trta ima vzgojno obliko dvojni

“guyot”. Z maximalno

obremenitvijo trte 1,8kg .

Analiza Trgatev 2007: vroce susno poletje, hladnejsa, je botrovalo pridelavi

izrazito zdravega in sortno znacilnega grozdja. okus grozdne jagode je bil
Alkohol: 9,94 % vol. znatilen za Stajerske Mugkate, ki spominja na limeto, limono ter ostale
Skupne kisline: 7,20 g/l agrume ter belo cvetje, kar se izrazi tudi v vinu. Trgatev za polsladek Rumeni
Sladkor: 59,50 g/l Muskat se je pricela koncem septembra.

Kletarjenje: posebno odbrano zrelo grozdje, izbranih leg, bela maceracija grozdja 8h, ter
fermentacija mosta pri izredno nizkih temperaturah, z predelavo in zorenjem po nacelih
protektivne tehnologije nas je obdarilo z znacilno aromati¢nim sladkim Rumenim Muskatom.
Posebej smo ponosni na ohranjene lastnosti okusa grozdja Rumenega Muskata namrec velja, da

dobro sortno vino ima cvetico in okus po grozdju.

Opis vina: Rumeni Muskat prihaja iz tradicionalno Temperatura:
znamenitih vinogradnigkih rasti¢ Rumenega Muskata, kar za popolni uzitek priporo¢amo 8 do 10 °C.

se Cuti v raskosju cvetice in okusa sladkega Rumenega

Hranjenje vina:

Muskata. V vonju ohranjena cvetica je znacilno muskatna z .
do 2 leti.

citrusovimi in cvetli€nimi niansami. Znacilnemu
Mugkatnemu vonju in okusu se pridruzita kislina in sladkor, ‘ Kuharski mojster svetuje:
v prikupno sladko vinsko doZivetje. = skutina torta z limeto.

Ptujska klet vinarstvo d.o.o., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si



Rlus

Vino z okusom.

07

TRAMINEC

POLSLADKI

Letnik: 2007

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Traminec

Kolic¢ina vina: 20.000 steklenic, 0,51

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobocjih gri¢ev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom
svetovalne agronomske sluzbe in enologije v Ptujski kleti
d.o.o.. Trta ima vzgojno obliko
dvojni “guyot”. Z maximalno

obremenitvijo trte 1,3kg.

Analiza

Alkohol: 13,10 % vol.

pH: 5,59 ljubi vrocino, da izrazi svoje egzoti¢no vesolje vonja in okusa. Grozdje dozorelo
Skupne kisline: 6,50 g/l do popolnosti Ze v prvi dekadi septembra.

Sladkor: 43,00 g/l

Kletarjenje: zdravo prezrelo grozdje, izbrane lege, bela maceracija grozdja 10h, so nam z roko v roki z hladno
fermentacijo omogoCcili pridelavo sortno znacilnega vina sorte Traminec, kjer smo ¢udeZ spreminjanja sladkorja v alkohol
zaustavili z ekstremnim hlajenjem mosta in tako ohranili Zeleno stopnjo sladkorja. Vino je zorelo na finih droZeh v inox in
leseni 225-litrski posodi iz slavonskega hrasta. Protektivna tehnologija v soZitju z klasi¢nimi vinarskimi pristopi v kleti, nam
omogoca pridelavo sadnih a sortno prepoznavnih bogatih vin z pridihom porekla in tradicije.

Temperatura:

Opis vina: prezrelo grozdje za polsladko vino Traminec
za popolni uZitek priporo¢amo 8 do 10 °C

prihaja iz zasanjanih visoko kakovostnih leg v Halozah in

Srednjih Slovenskih goricah. V cvetici Traminca zaznamo Hranjenje vina:

vso razkosje, ki ga ponuja sorta, lega in letnik 2007. Cvetica do 2 leti..

je znacilno traminceva, spominja na divjo vrtnico, ter se . . .
Kuharski mojster svetuje:

sladice orienta turske, indijske in kitajske kuhinje.

dopolnjuje z sadnimi tropskimi notami, ki spominjajo na Lici
z pridihom orienta. V okusu se z orientalsko navdihnjeno

aromo lepo druzita kislina in sladkor.

Ptujska klet vinarstvo d.o.o., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si
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HALOZAN

HALF DRY

Letnik: 2007

Ha’oiah Regija: Stajerska - Slovenija

mmmﬂ? Sorta: Laski Rizling, Sipon, Sauvignon, Chardonnay, Beli
Pinot, Renski Rizling, Rumeni Muskat, Sivi Pinot, Zeleni

Silvanec

Koliéina vina: 1.000.000 steklenic, 11, 1,5

by Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,

spciaim
PR

navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobocjih gri¢ev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom
svetovalne agronomske sluzbe in

enologije v Ptujski kleti d.o.o..

Trta ima vzgojno obliko dvojni

“guyot”.

Analiza
Trgatev 2007: vrole poletje, hladnejsa jesen

posebej odbrano popolnoma zdravo ro¢no obrano
Alkohol: 11,70 % vol.

Skupne kisline: 6,50 g/l
Reducirajoéi sladkor: 9,00 g/l

grozdje nas je obdarilo z sortno sadnimi izrazitimi

vini.

Kletarjenje: posebno odbrano tehnologko zrelo grozdje iz izbranih Halogkih leg v soZitju z novimi in klasi¢nimi
tehnoloskimi postopki nam omogoca pridelavo sveZih, sadnih in sortno prepoznavnih vin. HaloZan je skupek razli¢nih
tehnoloskih postopkov kot so bela maceracija grozdja 60 % 6 ur, bioloSki razkis 5 %, zorenje na finih drozeh 100 %,

predvsem pa protektivna tehnologija, ki je skupni imenovalec v paleti vin Ptujske kleti.

Opis vina: HaloZan je zvrst skrbno odbranih vin belih

Temperatura:
sort zlahtne vinske trte, kjer vsaka prispeva svoj P

nepogresljiv kamencek v mozaiku harmonije tega izredno za popolni uZitek pripo

priljubljenega vina. HaloZan je predstavnik visoko Hranjenje vina:

kakovostnih, mladih, svezih trendovskih cuvée-jev, s piti zdaj.
pridihom tradicije in porekla. Torej vino, ki s svojo

konstantnostjo kakovosti nikoli ne razo&ara in je primeren Kuharski mojster svetuje:
ob vsaki priloznosti. Lepo se druzi z vsemi jedmi, kar je meso iz tiinke, belo meso, mladi siri.
prednost zvrsti - cuvée-jev v gastronomskem pogledu. V

vonju spominja na sveze sadje in belo cvetje, ki se v okusu

nadaljuje v prijetno sveZe pitno vino.
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Verjetno najbolj seksi vino v Sloveniji!

Pink
Chic

www.ptujska-klet.si

Clanica Skupine Perutnina Ptuj

Ptujska klet vinarstvo d.o.o., Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj, T: +386 (0)2 78 79 810, F: +386 (0)2 78 79 813, |: www.ptujska-klet.si, www.pullus.si



P'hﬁgc@ucﬁ

Verjetno najbolj seksi vino v Sloveniji!

07

— PINKY CHICK
ROSE

POLSLADKO

Letnik: 2007

Regija: Stajerska - Slovenija

Sorta: Zametna Crnina

Kolic¢ina vina: 28.000 steklenic, 0,75l

Tla: pestra geoloska sestava tal, predvsem prod in glina,
navadno so spodnji sloji prekriti z plastjo laporja.
Vinogradi se razprostirajo na najboljSih vinogradniskih

legah po pobocjih gri¢ev v okolici Ptuja.

Pridelava grozdja: pridelava grozdja je naravi
prijazna t.i. integrirana pridelava pod budnim o¢esom

svetovalne agronomske sluzbe in Bojan Koba

enologije v Ptujski kleti d.o.o.. Enologist an
Production

Trta ima vzgojno obliko dvojni
“guyot”. z—D

Analiza Trgatev 2007: vrodi, soncni poletni dnevi poletja, ter dezevni
dnevi in hladne noci jeseni so nas nagradili z sortno izrazito aromo

Alkohol: 11,30 % vol. Zametne Crnine, ki je v aromatiki spominjala na rdece sadeze.

Skupne kisline: 7,59 g/l Trgatev Zametne Crnine se je pri¢ela v konec septembra, ter se

Sladkor: 19,20 g/l nadaljevala v prvem tednu oktobra.

Kletarjenje: Zametna Crnina je skupek dveh enolo3kih pristopov predelave grozdja in pridelave vina. Predelava grozdja je
potekala po klasi¢ni tehnologiji predelave rdecega grozdja pecljanje, drozganje, maceriranje v vinifikatorjih, kjer je maceracija
potekala le krajsi ¢as, do Zelenega odtenka barve grozdnega soka. Sledil se je odtok samotoka grozdnega soka iz drozge. Celoten
nadaljnji postopek pridelave tega priljublienega Rosé-ja je potekal po nacelih pridelave svezih, sadnih, aromati¢nih belih vin. In sicer,
ekstremno nizka temperatura fermentacije, z zaustavitvijo fermentacije z hladnim temperaturnim Sokom, zorenje na finih drozeh,
predvsem pa protektivna tehnologija, ki je skupni imenovalec vseh vin Ptujske kleti, namenjenih pridelavi sortno znacilnih, svezih in
pitnih vin. Ta unikatna kreacija narave in kletarske umetnosti se kaZe v izrazito ohranjenih fermentacijskih notah v kozarcu.

Opis vina: je mlad sve? atraktiven trendovski Rosé, ki Ze v vonju navdusi vonjalne
Temperatura:

receptorje z svojo sadno-cvetno sveZo cvetico, ki se nadaljuje v prijeten rahlo sladkast L. . .
za popolni uzitek priporo¢amo 6 °C.

pookus, z neznim poigravnjem mehurékov z okusalnimi burboncicami. Je vino, ki prija

vsem mladim in mladim po dusi in vehementno zahteva veselje v Zivljenju, vroce Hranjenje vina:

trendy lokale, od plesa prepotena telesa in neskoncna popoldanska druzenja in piti zdaj.

pogovore o zabavah, ljubezeni, kinu, drami, shoping-u ... Z njim se bodo Zenske s . . .
Kuharski mojster svetuje:

primernim kozarcem v roki pocutile samozavestno, seksi, preprosto IN. Prav tako . .
Skampi na Zaru.

bodo moski konéno lahko prvi¢ samozavestno narocili vino, ki prija njihovim damam,
pri tem sami uZivali v vinu in sporocali, da znajo prisluhniti Zenski dusi. Skratka, Pinky
Chick Rosé je verjetno res najbolj seksi vino v Sloveniji. Vino, ki zdruzuje.
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Nagrade

Nacionalno ocenjevanje vin -
Gornja Radgona 2008

« Pullus Bela suha penina 2005 - Sampion
¢ Pullus Sauvignon Limited Edition 2007 - Zlata medalja

¢ Pullus Rumeni Muskat 2007, Pullus Bela polsuha
penina 2005, Pullus Cuveé 7 sodov 2005, Pullus Traminec
2006, Pullus Modra Frankinja, Pullus Chardonnay 2007,
Pullus Beli Pinot 2007 - Srebrna medalja

54. ocenjevanje vin Ljubljana 2008
¢ Pullus Sauvignon 2007 - Svetovni Sampion
¢ Pullus Rosé polsuha penina 2006 - Svetovni Sampion

¢ Pullus Sauvignon Limited Edition 2007, Pullus Cuveé 7
sodov 2006, Pullus Traminec 2006 - Srebrna medalja

Chardonnay du Monde 2008

¢ Chardonnay 2007, suho - bronasto odli¢je

Rlus

Vino z okusom.

Decanter, London

e Pullus Cuveé 7 sodov letnik 2005, Pullus Renski
Rizling, sladko, letnik 2006 - Srebrna medalja

¢ Pullus Cuveé 2005, Pullus Sauvignon 2007 - Bronasta

medalja

Vinitaly Verona 2008

¢ Cuveé 7 sodov, Sauvignon 2007, suho - Gran Menzione

Mednarodni sejem vin Sarajevo 2008

¢ Pullus Sauvignon 2007, Pullus Laski Rizling 2003, suhi
jagodni izbor - Zlata medalja

e Pullus Rumeni Muskat 2007, sladko - Najbolj

simpati¢no vino cele prireditve

Mondial du Rosé Cannes 2008

¢ Pinky Chick - Srebrna medalja
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Ptujska klet vinarstvo d.o.o.
Vinarski trg 1, SI 2250 Ptuj
T: +386 (0)2 78 79 810
F:+386 (0)2 78 79 813

I: www.ptujska-klet.si

I: www.pullus.si

Vinoteka / odpiralni ¢as

0d ponedeljka do petka

od 7. do 19. ure.

V soboto od 7. do 12. ure.

Ob nedeljah in praznikih zaprto.

Vinski hram / rezervacije
Vsak dan, razen nedelje
od 9. do 15. ure.

T: +386 (0)41 394 896

§tajerska, Slovenija

>
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www.pullus.si ® www. ptujska-klet.si ® www.perutnina.com
Izdala in zalozila: Ptujska klet, clanica Skupine Perutnina Ptuj ¢
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